Antico
Ristorante

Primon

6? generazione

SANTO NATALE 2019

Sformatino di cavolo nero con fonduta di asiago dolce
Passatelli in ristretto di cappone con verdure dell’orto

Tortelli di radicchio trevigiano su crema di zucca baruchella
(tutto fatto a mano dalla mamma Sandra)

Sua Maesta il bollito:
Cappone, capel del prete e cotechino “de casa” col cren pure e verdura cotta

Filetto di maiale lardellato con radicchio allo spiedo leonardesco

Sfogliatina al piatto con crema pistacchio e spuma alla mandorla tostata

Panettone della tradizione

Grissini di Nostra produzione e pane fresco cotto nel camino sotto il testo

Vini abbinati

Caffe e correzioni

€. 55,00




